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Metzgerei Braidt
Aus Liebe zum Fleisch
Traditionelles und modernes Fleischsortiment

Produkte






Metzgerei Braidt
Tradition seit 1912
Umfangreiches Wurstsortiment aus eigener Herstellung
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Metzgerei Braidt
Aus Liebe zum Fleisch
Wir haben das beste Fleisch in der Region. 
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Metzgerei Braidt
Partyserivce
Erleben Sie kulinarischen Höchstgenuss mit unseren Wurst- und Käseplatten! 
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Metzgerei Braidt
Bester Landgenuss seit 1912.
Unsere Wochenangebote





2012 feierten wir Jubiläum: 100 Jahre Metzgerei Braidt.
In 2012 durfte die Metzgerei Braidt ein besonderes Jubiläum feiern: 100 Jahre Metzgerei Braidt. Diese lange Tradition gibt Ansporn genug, den Kunden der Metzgerei Braidt auch in Zukunft beste Qualität zu bieten. Dazu setzt die Metzgerei Braidt weiterhin auf echtes Handwerk, so wie es bereits seit vier Generationen die bekannten Fleisch- und Wurstwaren der Metzgrei Braidt auszeichnet.
Allerbeste regionale Qualität
Regionale Produkte von hervorragenden heimischen Erzeugern sind oft Voraussetzung für beste Qualität. Deshalb setzt die Metzgerei Braidt schon seit knapp 100 Jahren auf den Einkauf bei umliegenden Bauern.




Herkunft
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Herkunft und Tierwohl sind wichtige Faktoren für bestes Fleisch. Nur wer seine Lieferanten kennt, kann sicher sein, dass es den Tieren gut geht.
Herkunft






Metzgerei Braidt
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Der Kontakt zu unseren Landwirten ist uns besonders wichtig. Nur so können wir im permanenten Austausch auf der Suche nach noch mehr Qualität erfolgreich sein.
Metzgerei Braidt






Produkte
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Entdecken Sie unsere umfangreiche Produktpalette von Fleisch und Wurst in regionaler Spitzenqualität. Sie werden von unseren Produkten begeistert sein.
Produkte






Onlineshop
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Entdecken Sie unseren Onlineshop mit regionaler Spitzenqualität. Alle Produkte täglich frisch aus eigener Herstellung. Staunen und genießen Sie!
Onlineshop










Onlineshop
Entdecken Sie den Onlineshop der Metzgerei Braidt. Freuen Sie sich auf das umfangreiche Sortiment. Bestellungen bis 12.00 Uhr werden noch am selben Tag versendet und sind schon am darauffolgenden Werktag bei Ihnen. Selbstverständlich erfolgt jede Zustellung als gekühlter Versand.
Zum Shop der Metzgerei Braidt
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Fleisch der Metzgerei Braidt
In den Filialen der Metzgerei Braidt erhalten Sie bestes Fleisch, das in der eigenen Produktionsstätte in Hofkirchen-Garham täglich frisch zerlegt wird.
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Wurst der Metzgerei Braidt
Die Wurstspezialitäten werden täglich frisch nach hauseigenene Rezepturen in der eigenen Produktionsstätte in Garham hergestellt. Seit über 100 Jahren. Genießen Sie es!
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Täglich frisch
Von der 1997 fertiggestellten Produktionsstätte in Garham aus beliefert die Metzgerei Braidt alle Filialen mit hochwertigem Fleisch und bester Wurst. Fast täglich ab 4:30 Uhr arbeiten Chef und Mitarbeiter für Sie an Leberkäse, Knackern, Weißwürsten, Presssack und vielem mehr.







Täglich frisch aus eigener Herstellung
Von der 1997 fertiggestellten Produktionsstätte in Garham aus beliefert die Metzgerei Braidt alle Filialen mit hochwertigem Fleisch und bester Wurst. Fast täglich ab 4:30 Uhr arbeiten Chef und Mitarbeiter für Sie an Leberkäse, Knackern, Weißwürsten, Presssack und vielem mehr.
Produkte
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Eigener Lebendvieheinkauf
Ganz egal welche Sorte, eines sollte Fleisch immer sein:  Zart, saftig und frisch oder gereift. Die Qualität des Fleisches wird durch unterschiedliche Parameter wie beispielsweise Aufzucht und Fütterung sowie Transport der Tiere beeinflusst. Durch eine langjährige Partnerschaft zu unseren Landwirten können wir eine artgerechte Aufzucht und optimale Fütterung der Tiere garantieren. Die regionale Nähe zu unseren Partnern sorgt für möglichst kurze Transportwege zu den Schlachthöfen in Vilshofen oder Passau.
Der verantwortungs- und respektvolle Umgang mit den Tieren spiegelt sich in der hohen Qualität des Fleisches wider. Das ist uns bei der Metzgerei Braidt besonders wichtig – und das schmeckt man auch!





Auszeichnungen vom Deutschen Fleischer-Verband
Internationaler Qualitätswettbewerb für höchste handwerkliche Meisterqualität.
Für höchste handwerkliche Meisterqualität wurde der Metzgerei Braidt GmbH in den vergangenen Jahren mehrfach für zahlreiche Produkte die DFV-Medaille in Gold und in Silber verliehen. 
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Ausgezeichnete Produkte
Entdecken Sie die Produkte der Metzgerei Braidt, welche vom Deutschen Fleischer-Verband beim internationaler Qualitätswettbewerb für höchste handwerkliche Meisterqualität ausgezeichnet wurden.





Täglich frisch aus unserer Heißtheke
Unsere Kunden erwartet eine Auswahl an warmen Mittagsmenüs und trendigen Snacks für den großen und kleinen Hunger zwischendurch.
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Immer frisch, Immer heiss!
Die Heisstheken der Metzgerei Braidt sind in allen Filialen immer frisch und immer heiss. Genießen Sie die umfangreiche Auswahl, vom warmen Leberkäse über Fleischpflanzerl, Schnitzel, Wammerl undsoweiter ...







In allen Filialen
Zur Brotzeit, in der Mittagspause oder für den großen und kleinen Hunger zwischendurch.




Empfehlungen der Woche
Die Metzgerei Braidt bietet Ihnen jede Woche abwechslungsreiche Wochenngebote.
Besondere Angebote
Freuen Sie sich zudem über besondere Angebote zum Wochenanfang und zum Wochenende.




[image: ]
08.04.2024 - 13.04.2024
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08.04.2024 - 12.04.2024







Tägliche Mittagsgerichte
Die täglichen Mittagsgerichte der ganzen Woche mit jeweils drei Gerichten zur Auswahl finden Sie im Speiseplan.
Vilshofen Aidenbacherstraße
Die Mittagsgerichte sind nur in der Filiale Vilshofen in der Aidenbacherstraße erhältlich.
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               Ja, ich bin mit der 
                Datenschutzerklärung
                der Metzgerei Braidt einverstanden.
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